
Carta
Menu

L a  t r a d i c i ó n ,  l a  e s e n c i a
d e  n u e s t r o s  p l a t o s . . .

A v d a  P a l m a  d e  M a l l o r c a  4 ,

L o c a l  2

R e s e r v a :  9 5 1 9 0 9 9 5 0



E N S A L A D A S /  S A L A D S

I B E R I C O S  /  Q U E S O S
I B E R I A N  /  C H E E S E

Ensa l ada  t r ad i c i ona l  /  T rad i c i ona l  S a l ad  9 , 0 0€
Lechuga ,  t omate  de  l a  huer t a ,  c ebo l l a  morada ,  ma i z ,  remolacha  y  huevo
Le ttuce , t omato ,  purp le  on ion ,  co rn ,  bee t  and  egg  

Ensa l ada  de  aguaca t e  /  Aguaca t e  s a l ad  9 , 9 0 €

Ensa l ad i l l a  Rusa  /  
Rus i an  s a l ad  5 , 00€ (1 /2  r a c . )  8 , 9 0 €

Ensa l ada  Casa  F lo re s  6 ,00€  ( 1 /2  r a c . )     1 2 , 00€
Ensa l ada  de  Ahumados  de  Sa lmón  y  baca l ao  /  smoked  s a lmon  and  cod  s a l ad

Ensa l ada  Ma l agueña  /  
Ma l agueña  s a l ad  5 , 00€  ( 1 /2  r a c . )  8 , 9 0 €

Jamón  Iber i co  /  
I be r i an  Ham 10 ,00€  ( 1 /2  r a c . )   1 8  , 00€

Queso  Reserva  Bo�ard  /  
Bo�ar  Reserve  Cheese  7 , 00€  ( 1 /2  r a c . )      1 3 . 00€

Mix to  de  Jamón  Iber i co  y  Queso
Mix  I be r i c  Ham and  Chees se   1 5 , 00€

Ensa l ada  de  P im ien tos  de l  p iqu i l l o /  4 , 50€  ( 1 /2  r a c . )
P iqu i l l o s  peppers  and  on ion  s a l ad  8 , 5 0 €  

Tomate  A l iñado /  Tomato  flavoured  8 , 0 0€

Ensalada tradicional Ensalada de aguacate

Ensalada Casa Flores Ensaladilla Rusa

Ensalada de Pimientos 

del piquillo

Tomate Aliñado

Ensalada Malagueña

Consu l t e  a l  c amarero  nues t ros  a l é rgenos*  



S u g e r e n c i a s  d e  l a  c a s a /  
S u g g e s t i o n  o f  d e  h o u s e

Tar t a r  Casa  F lo re s
(e l aborado  con  Sa lch i chón  de  Má l aga )
Tar t a re  handmade  Wi th  ma l aga  s ausag  1 1 , 0 0€

Buñue lo s  c a se ros  de  Baca l ao  o  l angos t inos
Cod  and  prawns  f r i tt e r s                       2 , 50€ /  Un id

Croque ta s  c a se ra s  de  j amón ,  coc ido ,  
Rabo  de  t o ro  y  baca l ao  
Croque tt e s  hand  made  o f  Ham,  cooked ,  
bu l l ´ s  t a i l  o r  baca l ao  5 , 00€  ( 1 /2  r a c . )  1 0 , 00€

A lcacho fa s  s a l t e adas  con  j amon  i be r i co  y  c ebo l l a
Sau teed  a r t i chokes  w i th  ham 
and  On ions                                               3 , 50€  Un id

Hab i t a s  s a l t edas  con  j amón  i be r i co  y  huevos
Homade  de  b road  beans  w i th  ham and  eggs   10 ,00€

Boquerones  en  Vinagre  /  
Anchov i e s  i n  v inegar  4 , 90€  ( 1 /2  r a c . )   8 , 90€

Beren j enas  f r i t a s  /  
F r i e s  eggp l an t   4 , 90€  ( 1 /2  r a c . )   7 , 90€

Huevos  Ro tos  con  Jamón ,  
ch i s to r ra  y  pa t a t a s  c a se ra s
Broken  eggs  Wh i th  ham and  ch i s to r ra  1 1 , 9 0 €

Gambas  de  Krys t a l  y  huevos  f r i t o s
G l a s s  p rawns  w i th  eggs  1 1 , 9 0 €

Tar t a r  de  A tún  ro j o  f re sco  /  
Ta r t a re  handmade  w i th  f re sh  tuna  1 3 , 00€

Tartar Casa Flores Tartar de Atún rojo fresco

Buñuelos caseros de 

Bacalao o langostinos

Croquetas caseras de jamón, 

cocido, Rabo de toro y bacalao

Alcachofas salteadas con 

jamon iberico y cebolla

Habitas saltedas con 

jamón iberico y huevos

Boquerones en Vinagre Berenjenas fritas

Huevos Rotos con Jamón, 

chistorra y patatas caseras

Gambas de Krystal y 

huevos fritos

Consu l t e  a l  c amarero  nues t ros  a l é rgenos*  Consu l t e  a l  c amarero  nues t ros  a l é rgenos*  



P A R A  L O S  M A S  P E Q U E S /  
F O R  T H E  C H I L D R E N S

Macarrones  ó  e spague tt i s  a  l a  Bo loñesa   8 , 50€
Macaron i  o r  Spague tt i s  w i th  bo lognese  s auce

N U E V O S  P L A T O S  /  
N E W S  P L A T E S

Cos t i l l a  de  c e rdo  con  s a l s a  ba rbacoa  1 2 , 0 0 €
Pork  r i b s  ba rbecue  s auce

H igad i t o s  de  po l lo  en  s a l s a
Ch i cken  h i gad i t o s  i n  s auce
 2 , 50€  Tapa  4 , 50€  1 /2  Rac  8 ,00€  Rac

Carr i l l ada  de  co rdero /  Lamb  Cheeks
 3 ,00€  Tapa  6 ,00€  1 /2  Rac  1 2 ,00€  Rac

Sa lp i cón  de  mar i s co /  
Sea food  sp l a sh  2 , 50€  Tapa  4 , 50€  1 /2  Rac

F i l e t i t o s  Casa  F lo re s   9 ,00€

Lagr im i t a s  de  po l lo  con  pa t a t a s  f r i t a s
Ch i cken  F inger s  w i th  f r i t e  po t a toes   8 , 90€

Po l lo  empanado  ca se ro  con  pa t a t a s  f r i t a s
Breaded  Ch i cken  w i th  po t a toes   8 , 50€

Hamburguesa  comp le t a  con  pa t a t a s  f r i t a s
Burguer  f u l l  w i th  f r i t e  po t a toes   9 ,00€

Rac ion  de  pa t a t a s  f r i t a s  c a se ra s ,  
b ravas  ó  de  ga j o   5 , 50€
Porc ion  o f  Po t a toes  na tura l ,  b r avas  o r  wedged

Macarrones ó espaguettis a la Boloñesa

Hamburguesa completa con patatas fritas

Lagrimitas de pollo 

con patatas fritas

Pollo empanado casero 

con patatas fritas

Filetitos Casa Flores

Carrillada de cordero Salpicón de marisco

Costilla de cerdo con 

salsa barbacoa

Higaditos de pollo en salsa

Consu l t e  a l  c amarero  nues t ros  a l é rgenos*  Consu l t e  a l  c amarero  nues t ros  a l é rgenos*  



T A P A S  /  T A P S

Tor t i l a  de  Pa t a t a s /  Span i sh  Ome le tt e   2 , 50€

Ensa l ad i l l a  Rusa /  Rus i an  Sa l ad   2 , 50€

Ensa l ada  Ma l agueña /  Ma l aga  s a l ad   2 , 50€

Boquerones  en  v inagre  /  
Anchov i e s  i n  v inagre   2 , 50€

Chor i zo  a l  v ino  fino /  
Span i sh  s ausages  w i th  w ine  s auce   2 , 50€

A lbond iga s  en  s a l s a  de  A lmendras  /
Mea tba l l s  i n  s a lmond  s auce   2 , 50€

Hab i t a s  con  Jamón  /  
Homemade  b roads  beans  w i th  ham  2 , 50€

Ensa l ada  de  p im ien tos  /  
Roas t ed  pepper  s a l ad   2 , 50€

Ensa l ada  Casa  F lo re s  ( s a lmon  y  baca l ao  ahumados)  
/  S a lmon  and  cod  s a l ad    3 , 00€

Anchoas  sobre  t omate /  
Anchov i e s  w i th  t omatoes    3 , 00€

Sard inas  Ahumadas  /  
Smoked  s a rd inas                        (un idad )  3 , 00€

Rabas  de  Ca l amar  /  Squ id  Rabas   2 , 50€

Tortila de Patatas Ensaladilla Rusa

Ensalada Malagueña Boquerones en vinagre

Chorizo al vino fino Albondigas en salsa 

de Almendras

Habitas con Jamón

Rabas de Calamar

Ensalada Casa Flores

Ensalada de pimientos 

Anchoas sobre tomate Sardinas Ahumadas

Consu l t e  a l  c amarero  nues t ros  a l é rgenos*  

Ensalada Casa Flores



M A R I S C O  /  S E A D F O O D

Gambas  coc idas  /  
Cooked  prawns  7 , 00€  ( 1 /2  Rac . )  1 3 , 0 0 €

Gambas  p l ancha  /  Gr i l l  p rawns  1 4 , 00€

Me j i l l ones  /  Musse l s   1 0 , 00€

Coqu inas  /  C l ams   1 3 , 0 0 €

A lme j a s  Ch i r l a s  /  C l ams   1 2 , 0 0 €

Carab ineros  / Sca r le t  sh r imps               Un id  1 4 ,00€

Vie i r a  /  S ca l lops                        Un idad  5 , 00€

Zambur iñas  /  Sma l l  S ca l lops                     Un id  3 ,00€

Gambas  a l  P i l p i l  /  P i l p i l  p rawns  1 1 , 5 0 €

Gambones  XL (  8  un id )  /  Shr imp  2 4 , 00€

Consu l t e  a l  c amarero  nues t ros  a l é rgenos*  Consu l t e  a l  c amarero  nues t ros  a l é rgenos*  



P E S C A D O  /  F I S H

Pu lpo  a  l a  Ga l l ega  /  Ga l i c i an  Oc topus  1 5 , 0 0 €

Pu lpo  f r i t o /  F r i ed  Oc topus  10 ,00€

Boquerones  f r i t o s  /  F r i ed  Anchov i e s   9 , 00€

Rosada  f r i t a  /  F r i ed  Rosada  1 1 , 0 0 €

Rosada  P l ancha  /  Gr i l l  Rosad  1 1 , 0 0 €

Ca l amares  f r i t o s  /  F r i ed  Squ id  1 1 , 9 0 €

Pez  e spada  /  Swordfish  1 7 , 9 0 €

Ca l amar  nac iona l  XXL  /  
Spec i a l  Gr i l l ed  Na t i ona l  Squ id  3 5 , 00€

Fr i tu ra  va r i ada  /  M ixed  F r i ed  fish  1 5 , 0 0 €

P incho  de  gambas  /  P rawn  Skewer   3 , 50€

Baca l ao  f r i t o  /  F r i ed  Cod  1 0 , 0 0 €

Dorada  a  l a  e spa lda  /  Gr i l l ed  b ream 1 8 , 00€

Tor t i t a s  de  Camarones
Shr imp  Pancakes                          2 , 50€ /  Un id

Ca l amar i t o s  f r i t o s  ( pun t i l l i t a s )  /  
Squ idward   10 , 90€

Boquerones  a l  l imón  /  
F r i ed  anchov i e s  w i th  l emon   9 ,00€

Pulpo a la Gallega Pulpo frito

Boquerones al limón Boquerones fritos

Calamares fritos Calamaritos fritos

Rosada frita Rosada Plancha

Pez espada Calamar nacional XXL

Fritura variada Pincho de gambas

Tortitas de Camarones Bacalao frito

Dorada a la espalda

Consu l t e  a l  c amarero  nues t ros  a l é rgenos*  Consu l t e  a l  c amarero  nues t ros  a l é rgenos*  



C A R N E S /  M E A T S

Albond iga s  en  s a l s a  de  a lmendras      6 , 00€  ( 1 /2  Rac)
Mea tba l l s  i n  a lmond  s auced              1 0 ,00€  ( Rac)  

Car r i l l ada  de  ce rdo  I be r i co
Iber i an  pork  cheeks
 3 ,00€  Tapa  6 ,00€  1 /2  Rac  1 2 ,00€  Rac

Cod i l lo  de  c e rdo  confitado   1 2 ,00€
Confit  Knuckle

F l amenqu in  c a se ro  (con  y  s in  queso)  1 5 , 0 0 €
F l amenqu in  Cordobes  homemade

Chu le t a s  de  co rdero  1 7 , 0 0 €
Lamb  Chop

Ent reco t  de  Lomo  A l t o  ( 3 50  gm  aprox )  2 5 , 00€
Bee f  S t eak

F i l e t e  de  t e rnera  10 ,00€
Bee f  fi l l e t

F i l e t e s  de  po l lo  a  l a  p l ancha   9 . 00€
Ch icken  fi l l e t

Broche ta  de  c e rdo  1 5 , 0 0 €
Pork  Skewer  b i gger  

Broche ta  de  Po l lo  1 5 , 0 0 €
Ch icken  Skewer  b i gger

P incho  de  po l lo                                      (un id )  3 , 50€
Sma l l  Ch i cken  skewer

P incho  de  ce rdo                                  (un id )  3 , 50€
Sma l l  Pork  skewer

Albondigas en salsa 

de almendras

Carrillada de cerdo Iberico

Codillo de cerdo confitado Flamenquin casero

Chuletas de cordero Entrecot de Lomo Alto

Filete de ternera Filetes de pollo a la plancha

Brocheta de cerdo Brocheta de Pollo

Pincho de pollo Pincho de cerdo 

Consu l t e  a l  c amarero  nues t ros  a l é rgenos*  Consu l t e  a l  c amarero  nues t ros  a l é rgenos*  



A R R O C E S /  R I C E S

L E  A P E T E C E  C U C H A R E O  . . . . . . . .

28,00 €

Hechas  en  2 5  M inu tos  aprox imadamente  (M in imo  para  2  pe r sonas )

Made  in  2 5  m inu te s  approx ima te l  (  m in imum fo r  2  peop le )

We  recommend  D i sh  Of  de  Day

Le  recomendamos  p l a to s  de l  d í a  6 , 50  €

Pae l l a  M ix t a  /  M ixedPae l l a  Mar i s co /  Sea food

Pae l l a  de  Po l lo  /  Ch i cken F ideua  de  Mar i s co /  Sea food

FABADA GAZPACHUELO

CALLOS SALMOREJO

Consu l t e  a l  c amarero  nues t ros  a l é rgenos*  



P O S T R E S / D E S S E R T S

BOMBONES  /  Ic e  Choco l a t e s  4 , 00€

Tar t a  a l  Wh i sky  /  Wh i skey  c ake  4 , 5 0 €

He l ado  A lmendrado ,  F rac ,  B l anco  Nu i t . . . .  3 , 5 0 €

Sur t idos  s abores  Fan ta smicos  3 , 5 0 €

He l ados  va r i ados  ( K i t ka t ,  M i l ka  Max ibon . .  4 , 00€

Cou l an t  de  choco l a t e  con  bo l a  de  va in i l l a  5 , 0 0€

H E L A D O S /  I C E S  C R E A M S

Tar ta  muer t e  por  choco l a t e  /  Choco l a t e  Cake  4 , 50€

Tar t a  T i r ami sú  /  T i r ami sú  Cake  4 , 5 0€

Tar t a  de  Queso  /  Cheese  Cake  4 , 5 0€

Tar t a  de  z anahor i a  /  Car ro t  Cake  4 , 5 0€

Tar t a  de  Manzana  /  App le  p i e  4 , 5 0€

Tar t a  San t i ago  /  A lmond  Cake  4 , 5 0€

Tar t a  Red  Ve l ve t  4 , 5 0€

T A R T A S /  C A K E S

Consu l t e  a l  c amarero  nues t ros  a l é rgenos*  Consu l t e  a l  c amarero  nues t ros  a l é rgenos*  



B E B I D A S  /  D R I N K S

AGUA  /  S t i l l  Wa te r  1 /2  L  2 , 00€

AGUA  /  S t i l l  Wa te r  1 , 5  L  3 , 5 0 €

AGUA  CON  GAS  /  Sparkl ing  Wa te r  2 , 2 0 €

COCA  COLA/  ZERO/  ZERO  ZERO  2 , 5 0 €

FANTA  NARANJA/  L IMON 2 , 5 0 €

BITTER KAS/  SEVEN  UP 2 , 5 0 €

TÓNICA  SCHWEPPES  2 , 5 0 €

REFRESCOS  PEQUEÑOS  2 , 00€

AQUARIUS  L IMON/  NARANJA  2 , 5 0 €

NESTEA  2 , 5 0 €

ZUMOS  MELOCOTON,  MANZANA ,

MOSTO  Y P IÑA  1 , 5 0 €

T INTO  VERANO                        MACETA       JARRA

SUMMER RED  DRINKS                 3 , 20€          9 , 00€

C E R V E Z A S  / B E E R

CAÑA  DE  CERVEZA  /  BEER CUP 1 , 9 0 €

MACETA  DE  CERVEZA  /  B IG  GLASS  BEER 3 , 2 0 €

JARRA  DE  CERVEZA  /  BEER JAR  3 , 5 0 €

JARRA  DE  1  L  /  BEER JAR  1  L  9 , 0 0€

BOT .  ALHAMBRA  LAGER 2 , 5 0 €

BOT.  ESTRELLA  DE  GAL IC IA  2 , 5 0 €

BOT.  MAHOU 5  ESTRELLAS  2 , 5 0 €

BOT.  V ICTORIA  2 , 5 0 €

BOT.  ALHAMBRA  RESERVA  1 92 5  3 , 0 0 €

BOT MAHOU 0 '0  TOSTADA  2 , 5 0 €

SAN  MIGUEL  S IN  GLUTEN  3 , 3 0 €

Consu l t e  a l  c amarero  nues t ros  a l é rgenos*  Consu l t e  a l  c amarero  nues t ros  a l é rgenos*  



V I N O S  T I N T O S  /  R E D  W I N E S

RIOJA  CRIANZA DE LA  CASA 2 , 50€ (COPA)  1 3 , 00€ ( BOTELLA )

RIOJA  AZPILICUETA CRIANZA 3 ,00€(COPA)  1 9 , 00€ ( BOTELLA )

RIOJA  RAMON BILBAO CRIANZA 3 ,00€(COPA)  20 ,00€ ( BOTELLA )

RIOJA  BERONIA  CRIANZA 3 ,00€(COPA)  20 ,00€ ( BOTELLA )

RIBERIA  DEL DUERO ROBLE CASA 2 , 50€ (COPA)  1 3 , 00€ ( BOTELLA )

RIBERA DEL DUERO LEGARIS  ROBLE 3 ,00€(COPA)  1 7 , 0 0€ ( BOTELLA )

RIBERA ROBLE CELESTE 3 ,00€(COPA)  20 ,00€ ( BOTELLA )

RIBERA ROBLE MELIOR 3 ,00€(COPA)  20 ,00€ ( BOTELLA )

V I N O S  B L A N C O S  /  W H I T E  W I N E S

RUEDA (100% VERDEJO)  2 , 50€ (COPA)  1 3 , 00€ ( BOTELLA )

SEMIDULCE /  SEMI  SWEET 2 , 50€ (COPA)  1 3 , 00€ ( BOTELLA )

BARBADILLO (SECO)  /  DRY 2 , 50€ (COPA)  1 3 , 00€ ( BOTELLA )

FRIXANTE /SPARKLING 2 , 50€ (COPA)  1 3 , 00€ ( BOTELLA )

ALBARIÑO /SPECIAL  GALICIA  WINE 3 ,00€(COPA)  1 8 , 00€ ( BOTELLA )

V I N O S  R O S A D O S  /  R O S E  W I N E S

SADA (NAVARRA)   2 , 50€ (COPA)  1 3 , 00€ ( BOTELLA )

V I N O S  O L O R O S O S /  F R A G A N T S  W I N E S

MALAGA DULCE  3 ,00€(COPA)

PAJARETE MALAGA  3 ,00€(COPA)

VERMUT DE MALAGA  3 ,00€(COPA)

MANZANILLA LA  GUITA  3 ,00€(COPA)

FINO TIO PEPE  3 ,00€(COPA)

FLORESTEL (MOSCATEL ESPUMOSO)   3 ,00€(COPA)

C A V A S  /  C H A M P A G N E S

CAVA BRUT NATURE 3 /4   13 ,00€

CAVA BRUT NATURE MINI   6 ,00€

Consu l t e  a l  c amarero  nues t ros  a l é rgenos*  Consu l t e  a l  c amarero  nues t ros  a l é rgenos*  



L I C O R E S  Y  C O M B I N A D O S
L I Q U E U R S  A N D  C O M B I N A T I O N S

ANIS  DULCE 3 , 00€

ANIS  SECO 3 , 00€

COÑAC /  BRANDY 3 , 00€

BAILEYS  3 , 00€

LIMONCELLO 3 , 00€

LICOR DE HIERBAS  3 , 00€

PACHARAN 3 , 00€

LICOR CREMA DE WHISKYS  3 , 00€

TEQUILA 3 , 00€

MARTINI  ROJO/  BLANCO 3 , 5 0 €

MARTINI  COMBINADO 4 , 5 0 €

MALIBÚ 4 ,00€

APEROL 3 , 00€

TÍA  MARÍA  3 , 00€

PONCHE CABALLERO 3 , 00€

JÄGERMEISTER 3 , 5 0 €

SOUTHERN CONFORT 3 , 5 0 €

VODKA CARAMELO 3 , 00€

W H I S K Y S

JB  ,  BALLANTINES ,  CUTTY SURK,  JONNIE
WALKER RED,  JAMESON,  DYC 8  6 ,00€

CARDHÚ,  JACK DANIELS ,  JONNIE
WALKER BLACK 7 , 0 0 €

R O N

BACARDI ,  CACIQUE AÑEJO,  FLOR DE CAÑA,  
MATUSALEM 7  AÑOS,  BARCELÓ,  BRUGAL 6 ,00€

CACIQUE 500 ,  MATUSALEM 15
AÑOS ,  LEGENDARIO 7 , 0 0 €

G I N E B R A S

BEEFETER,  LARIOS  6 ,00€

BOMBAY SAPHIRE,  HENDRICKS,  NORDES,  
THE LONDON,  PUERTO DE INDIAS  7 , 0 0 €

V O D K A S

ABSOLUT,  SMIRNOFF 6 ,00€

BELVEDERE 7 , 5 0 €

Consu l t e  a l  c amarero  nues t ros  a l é rgenos*  Consu l t e  a l  c amarero  nues t ros  a l é rgenos*  


